
M E N Y

Brygg 35 kr

Espresso 34 kr

Dubbel 40 kr

Cappuccino 42 kr

Latte 45 kr

Macchiato 37 kr

KAFFE
Stolichnaya 26 kr cl

Stolichnaya Salted Karamel 26 kr cl

Stolichnaya Cucumber 26 kr cl

Stolichnaya elit 35 kr cl

Absolut Vodka 26 kr cl

Absolut Elyx 35 kr cl

VODKA

VARMA

STOLI CARAMEL
Stoli caramel, kaffe, grädde

IRISH COFFEE
Whiskey, kaffe, socker, grädde

CALYPSO COFFE
Mörkrom, kaluha, kaffe, grädde

KALLA

CARA J ILLO
Licor 43, espresso, is

AFTER DINNER COCKTAILS

Brockmans Premium 35 kr cl

Elephant Sloe Gin 30 kr cl

Elephant London Dry Gin 30 kr cl

TMoutain Dry Gin 35 kr cl

Beefeater London 26 kr cl

Beefeater 24 30 kr cl

Plymonth Gin 30 kr cl

Monkey 47 Gin 35 kr cl

Hendricks 35 kr cl

GIN
Bayou Spiced Rom  30 kr cl

Havana Club Anejo 26 kr cl

Havana Club Selección 65 kr cl

Royal Danish Navy Rum H.A 35 kr cl

Rise XO Reserve 175th 40 kr cl

Zacapa 35 kr cl

Diplomatico 35 kr cl

ROM

Rooster Rojo Tequila Blanco 26 kr cl

Cenote Tequila Añejo Tequila 35 kr cl

Cenote Cristallino Blanco lagrad 40 kr cl

TEQUILA
Ballentines 26 kr cl

Jameson 26 kr cl

Chivas Regal 12 35 kr cl

Glenlivet 12 30 kr cl

Glenlivet 18 40 kr cl

Umiki Blended 40 kr cl

Glenfarclas 12 Years 35 kr cl

Glenfarclas 15 Years 40 kr cl

Lagavulin 40 kr cl

Laphroaig 40 kr cl

WHISKY

Four Roses Bourbon 26 kr cl

Four Roses Single Barel 35 kr cl

Makers Mark 35 kr cl

Jack Daniels 35 kr cl

Whistlepig Straight, Rye Whiskey 40 kr cl

BOURBON & RYE

Skåne 26kr cl

Norrlands 26kr cl

Hallandsfläder 26kr cl

Carlshamns Flaggpunsch 25kr cl

SNAPS & PUNCH

De Luze VS Fine Champagne Cog. 35 kr cl

De Luze XO Fine Champagne Cog. 60 kr cl 

Martell VS 35 kr cl 

Martell VSOP 45 kr cl

Martell CORDON BLEU 60 kr cl

Martell XO 70 kr cl

Hennesy Vs 45 kr cl

Hennesy XO 70 kr cl

COGNAC

Carlos 1 35 kr cl

Carlos 1 Imperial XO 40 kr cl

BRANDY

Christian Drouin Calvados 40 kr cl 

Boulard VSOP 35 kr cl

CALVADOS

Vermouth La Copa 25 kr cl

Vermouth La Copa 25 kr cl

Carpano Antica Formula 25 kr cl

VERMOUTH Nardini Grappa 35 kr cl

Nardini Grappa Riserva 40 kr cl

Sarpa di Poli 40 kr cl

GRAPPA

Limoncello 25 kr cl
Kahlua 26 kr cl
Galliano 26 kr cl
Cointreau 26 kr cl
Sambucca 26 kr cl
Baileys 26 kr cl
Likör 43 26 kr cl
Jägermeister 26 kr cl
Fernet branca / Mentha 26 kr cl
Gammel Dansk 26 kr cl
Nardini l’Amaro 26 kr cl
Campari 26 kr cl

LIKÖR, BITTERS & SHOTS

149 kr



OCRA CLASSIC
Champagne & Cassis-skum

FRENCH 75
Gin, Champagne & citron

”VESPER”
A.K.A JAMES BOND MARTINI

Gin, vodka & Lillet Blanc

NEGRONI
Gin, Campari & Vermouth

STOLI MULE
Stolichnaya, lime & Stoli Ginger

PENICILLIN
Mackmyra, ginger, lemon & honey

ELEPHANT SLOE GT
Slånbärs Gin & Tonic

NORRBOTTEN GT
Norrbottens Mountain Dry Gin

& Mediterranean Tonic

AVIATION
Gin, Maraschino likör, citron,

& en dash av violett

APERITIF

149 kr

VIN PÅ GLAS

Birra Moretti 79 kr

S:t Eriks Lager Tank 76 kr

Sigtuna Haze Daze 84 kr

Gästtapp 84 kr

FATÖL
TT mellanöl 64 kr

Spitfire Ale 89 kr

Weihenstephaner vete 89 kr

FLASKÖL

Galipette Cidre Brut 72 kr

Koppabergs Päron 62 kr

CIDER
Öl - Sigtuna NAPA 62 kr

Öl - Bitburger Drive 39 kr

Richard Juhlin piccolo mousserande 105 kr

Barrels and Drums Chardonnay 75 kr

ALKOHOLFRITT

LÄSK - Coca Cola, Coca Cola Zero,

Fanta Lemon, Fanta Orange, Sprite 36 kr

Utvalda juicer, fråga din servitör 69 kr

LÄSK & JUICERESCUED

CHAMPAGNE
NV Alexandre Bonnet 149 kr

NV Deutz Brut Classic 175 kr

MOUSSERANDE
NV Franciacorta Brut – Mosnel 150 kr

NV Cava Ramiro II 130 kr

NÅGOT EFTER MATEN? -  VÄND SIDA!

Ramón Bilbao Limitado -19 865 kr

1865 Cabernet Sauvignon -19 925 kr

Châteauneuf-du-pape ”cléments” - 19 1 150 kr

Othello 2016 1450 kr

Sancerre ”Les Fredins” -18 750 kr 

Karia -19 1450 kr

VINTIPS

VITT
2020 Chablis – Seguinot Bordet 150 kr

2020 Pouilly-Fumé –
Dom. Franck Millet

185 kr

2020 Chardonnay – Bogle 165 kr

2021 Veiga da Princesa –
Pazo do ma

175 kr
2016 Brunello di Montalcino –

150 kr2020 Qualitätswein – Sybille Kunz

225 kr

Månadens glasvin

Månadens glasvin

125 kr

125 kr

RÖTT
2019 Le Versant – Loulou Mitjavile 170 kr

2020 Côtes du Rhône –
Olivier Ravoire

165 kr

2021 Pete’s Pure Pinot Noir –
Pete’s pure

145 kr

Marinerade Oliver 55 kr

Chilirostade Mandlar 75 kr

Ostron – Schalotten vinägrett – Tabasco 145 kr

Iberisk Pata Negra Cebo Paletilla 140 kr

Lagrad Parmesanost – Balsamico 105 kr

COCKTAIL MENY

Bruschetta – Tomatsalsa 135 kr

Tarté flambé – Créme Fraiche – Lök – Serranoskinka 145 kr

Biff Carpaccio – Krispig potatis – Löjrom 225 kr

155 kr

165 krSkaldjurstaco – Rödlök – Koriander – Tomat

FIRST

Kolaglass – Smulad kladdkaka – Hallon 115 kr

Lakritsglass – Kokosflarn 105 kr

Creme Brulée med blåbär 95 kr

Chokladtryffel – Flingsalt – Chili 55 kr

DESSERT

RYGGBIFF GRANQVIST
LINKÖPING (SV) - Svensk Mjölkko

Grassfed - Hög marmorering

485 kr /300gr

VECKANS STYCKNINGSDETALJ
395 kr /300gr

ALLA STYCKNINGSDETALJER

SERVERAS MED EN VARIATION

AV TILLBEHÖR

FRÅN KÖTTSKÅPET

Ugnsbakad torskfilé – Grillad sparris – Pocherat ägg – 
325 kr

Fisk & Skaldjursgryta – Saffransbuljong – Aioli – Vitlökskrutong 295 kr

Chiligrillad Majskycklingbröstfilé – Svamprisotto – Parmesan 285 kr

Grillad avokado – Bakad spetskål – Lökragu – Rödbeta
245 kr 

Högrevsburgare – Karamelisesrad lök – Gruyére – Pommes 225 kr

MAINS

Grön sparris – Hyvlad parmesan – Skirat smör 

Kolgrillat Lammspett med flatbread – Rostade grönsaker – 
315 kr

ENTRECOTE  MIGUEL VERGARA
ASTIILA Y LEÓN (ES) - Black Angus
Grass/Grain - Låg marmorering

525 kr /300gr

Räkor – Pepparrot 

Örtmajonnäs 

Chimichurri 

–


